
Petite Arvine - les Seyes

3500 bouteilles

Terroir des Seyes, 600 à 650 mètres d’altitude. Moraines glaciaires 
latérales sur gneiss, enterrées sous des loess et éboulis, appelées 
«terres grises» par les vignerons.

Vinification
Vinification et élevage en foudres durant 10 à 18 mois selon le millésime, 
puis en bouteilles de 3 mois.

Le vin 
Terroir solaire et cristallin oblige, il offre des accents d’agrumes épicés et un côté eau-de-
roche. Le vin est à la fois puissant et raffiné, lumineux, avec une salinité et une fraîcheur 
exacerbée. Une arvine d’expression et de grand lieu.

Cépage Alcool

100 % Petite Arvine 14°


