Fendant
2022

2000 bouteilles

Vignes sur Fully et Saillon.
Vignoble de terrasses abruptes, sols
granitiques, de schistes délités et
argilo-calcaires

Le vin

C’est un cépage incontournable, qui prend ici des accents épicés, terroir de montagne
oblige. Nez intense et frais, avec des notes de fleurs blanches, de zeste de citron et de
miel d’acacia. Bouche harmonieuse et équilibrée, aux saveurs d’agrumes, verticale, se
prolongeant minérale, vibrante et rafraichissante.

Vinification
Vinification et élevage en cuve sur lies.

Cépage | Alcool

100 % Fendant | 12,5°
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