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Cave des Amandiers

Alexandre Delétraz

Vignes essentiellement situées
sur Leytron, parfois assemblées

a une parcelle sur Fully. Sols de
schistes délités, argilo-calcaires et
éventuellement gneiss.

Le vin

C’est une tres belle marsanne, typée, avec une vraie fraicheur et un élevage discret et bien
intégré. Un Ermitage a la fois opulent et frais, qui exprime de beaux arébmes de truffe, de
miel et d’agrumes confits. La bouche surprend par sa tension et verticalité. C'est un vin
accessible jeune, mais qui a tout pour bien vieillir.

Vinification
Vinification et élevage d’un an en demi-muids, foudres et cuves inox,
puis une année en bouteille.
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