
Cornalin de Fully

20223500 
bouteilles

Terroirs des Tatzes und Combe d’Enfer (Gneis), 490 bis 640 Meter 
über dem Meeresspiegel.

Weinbereitung
Weinbereitung aus ganzen Trauben, teilweise oder vollständig, Ausbau in gebrauchten 
Fässern und Barriques für 12 bis 18 Monate, anschließend in Flaschen für 3 bis 18 
Monate.

Der Wein 
Es handelt sich um einen seltenen Jahrgang, da er nicht jedes Jahr produziert wird: In guten 
Jahrgängen beeindruckt er durch seine intensive Fruchtigkeit als junger Wein (schwarze 
Johannisbeere, Heidelbeere) und seine Röstnoten. Es ist ein strukturierter, sehr dichter 
Wein, der lange braucht, um sich zu entwickeln.

Rebsorte Alkohol

100 % Cornalin 14°


