
Organisation de l’événement 
Les Petites Arvines de Fully | Christine Dudle-Crevoisier | +41 79 358 06 30 | christinedudle@petitesarvinesfully.ch

16h à 18h 
Dégustation animée

18h à 19h 
Échanges autour d’un apéritif

19h à 21h
Un menu en trois plats entièrement  

sous le signe de la Petite Arvine de Fully

Lieu de l’événement | Restaurant LaSalle | Schiffbaustrasse 4 | 8005 Zurich

INVITATION 
LES PETITES ARVINES DE FULLY À ZURICH

Chers amateurs de la Petite Arvine de Fully,

Les vigneronnes et vignerons des Petites Arvines de Fully vous souhaitent la bienvenue 
pour une dégustation animée suivie d’un dîner! 

Venez apprécier dans une ambiance détendue ce vin iconique, reflet des particularités  
d’un terroir cristallin. Un «must» pour tout amateur de vin 

qui se laisse séduire par la passion de nos vignerons et vigneronnes!

LUNDI 24.03.2025  |  16h à 21h
RESTAURANT LASALLE  |  ZURICH

Nos vigneronnes et vignerons de Fully se réjouissent de vous accueillir

Cave des Amandiers  |  Cave La Cigale  |  Cave Marie-Thérèse Chappaz  

Cave du Chavalard  |  Cave le Grillon  |  Cave Benoît Dorsaz 
Cave de l’Orlaya  |  Cave Pierre-Élie Carron  |  Domaine Mettaz 

Cave Gérard Dorsaz  |  Cave Mandolé

Les Sommeliers

Les vigneronnes et vignerons seront accompagnés par des experts en vin  
de l’Association des sommeliers de Suisse alémanique.

PETITESARVINESFULLY.CH

LES PETITES ARVINES DE FULLY REMERCIENT SES PARTENAIRES

INSCRIPTION 
CHF 125.– y compris dégustation, apéritif, dîner avec vin, eau et café.
Réservation obligatoire – billets disponibles via le système de billetterie.
Le délai d’inscription est fixé au lundi 10 mars 2025. Nombre de places limité. 
Vous pouvez également participer uniquement à la dégustation, pour une participation  
aux frais de CHF 30.–.BILLETTERIE
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